
POUR�VOS�RPOUR�VOS�RÉÉSERVATIONS�:�LE�CHATEAU�BOURGOGNESERVATIONS�:�LE�CHATEAU�BOURGOGNE
Hôtel Mercure Dijon Centre Clemenceau – Situé face au Salon FLORISSIMO à Dijon –Tel : 00.33.(0).3.80.28.00.91 - Fax : 00.33.(0).3.80.73.37.43 

Contact : Myriam NEVEUX : H1227-FO@accor.com - www.hotel-mercure-dijon.com
Etablissement habilité tourisme par arrêté préfectoral n° HA021.97.0001. - Banque Populaire de Bourgogne Dijon. Assureur Raymond Renaud Dijon

COMPOSITIONS�SALÉES�FROIDES

Canapés
Foie Gras de Canard, Pain d’Epices et Violettes Cristallisées

Blinis de Saumon Fumé, Crème aux Arômes de Mimosa
Verrines

Homard en Gelée de Crustacés, Espuma de Rose de Damas
Gaspacho de Tomate, Huile de Jasmin

Cuillères
Caviar d’Aubergines et Pignons de Pin à la Lavande

Tartare de Saumon, Citron Vert et Fleur de Bleuet
Cassolettes

Persillé de Volaille, Sauce Tartare à l’Ortie Blanche
Rouleau de Printemps aux Capucines

Jambon Persillé, Crème de Céleri et Fleur de Pensée
Carpaccio de Saint Jacques à la Fleur de Sel

Sur le pouce
En apéritif
Apéritif prolongé
Le dînatoire

Bouchées

5
10
15
20

Restaurant

8.50 €
16.50 €
24.00 €
31.00 €

Service�traiteur

9.10 €
17.10 €

24.60 €
31.60 €

LES�BOUCHEES�SALÉES�SUCRÉES��- HARMONIES�FLORALES

COMPOSITIONS�SALÉES�CHAUDES

Verrines
Velouté Dubarry, Fleur de Souci

Cuillères
Foie Gras de Canard Poêlé et Fleur d’Acacia

Mini brochettes
Crevettes et Ananas à la Fleur d’Oranger

Lotte au Pistil de Safran
Mignon de Porc Caramélisé au Miel de Fleurs

Cassolettes
Pétoncles au Pistil de Crocus

Agneau Confit à la Fleur de Thym
Sauté de Volaille à la Fleur de Pissenlit

Quinoa Rouge et Lard Fumé à la Fleur de Cactus
Bœuf Bourguignon à la Fleur de Sel

Mini Eclair au Jasmin
Petit Chou à la Violette
Petit Chou à la Menthe

Macaron à la Fleur d’Oranger
Macaron à la Rose

COMPOSITIONS�SUCRÉES

Mousse Mangue et Mimosa
Tulipe Citron, Gelée à la Primevère

Coque Chocolatée aux Fruits de la Passion, Gelée d’Hibiscus
Mini Baba Ananas et Thé Vert

Mini Tartelette au Kiwi


